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CATALOGO DE
PRODUCTOS




ALIADOS DE LOS
QUE COCINAN
CON PASION

Distribuimos productos congelados de alta calidad, pensados para facilitar
el trabajo diario sin resignar sabor, textura ni frescura.

Nuestra propuesta combina tradicion artesanal, procesos confiables

y materias primas seleccionadas, acompanando a profesionales
gastrondmicos en cada servicio.

Referencias

Peso x unidad Unidades x caja Tiempo de horneado 3%‘: Tiempo de descongelado
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Lihea
Pasteleria

Toda la linea de pasteleria, se presenta cruda prefermentada.
Las facturas rellenas, cuentan con la cantidad de dulce
suficiente para satisfacer el gusto del consumidor.

v ey 4

A\ |

Medialuna de Medialuna de Medialuna de
manteca dulce manteca salada grasa

55 grs. 55 grs. 48 grs.

100 u. 150 u. n2u.

+k 50 - 60 min. »k 50- 60 min. »k 50 - 60 min.

oo

16 minutos a 170° 16 minutos a 170° 16 minutos a 170°




Criollito
Cordobés

55 grs.

100 u.

Sacramento
Dulce

55 grs.

+k 50 - 60 min.

108 u.

16 minutos a 170°

Caracol
Frambuesa

70/75 grs.

X 50-60 min.

100 u.

K 50-60 min.

16 minutos a 170°

16 minutos a 170°

Caracol Manzana

y Canela

70/75 grs.

100 u.

k< 50-60 min.

16 minutos a 170°

Sacramento
Relleno Membrillo

70/75 grs.
120 u.

+k 50- 60 min.

16 minutos a 170°

Librito de Dulce
de Leche

60 grs.

100 u.

+k 50 - 60 min.

16 minutos a 170°




Circular
Combinado

70/75 grs.
105 u.

K 50-60 min.

16 minutos a 170°

Pasteleria Hotel
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Medialuna de
Manteca Hotel

45 grs.

210 u,

X 50-60 min.

16 minutos a 170°

Trencito con
Pastelera

Trencito con
Membrillo

70 grs.

108 u.

+k 50 -60 min.

K 50-60 min.

16 minutos a 170°

Tortilla
Tucumana

70 grs.

144 u.

K 50-60 min.

16 minutos a 170°

16 minutos a 170°




Pan de
chocolate

100 grs.

30 u.

Roll de

»L 50- 60 min.

16 minutos a 170°

canela

100 grs. 20 grs.

30u. ) eou.

sk 50- 60 min. »L 50 - 60 min.

16 minutos a 170° 3 minutos a 200°

Croissant
premium

135 grs.

72 u.

Croissant
francés

95 grs.

2L 50 - 60 min.

16 minutos a 170°

30u.

k< 50 - 60 min.

16 minutos a 170°




Muffins
115/125 grs.

Muffin Chocolate Muffin Vainilla con Muffin Vainilla con
con Chips Duice de leche dulce de Frambuesa

Muffin Vainilla con Muffin Chocolate
dulce de Manzana con Dulce de leche

Surtido 1 <
Chocolate con chips !’
Vainilla con Dulce de Leche 24 u.
Muffin Pistacho con  Mini Muffin Vainilla Surtido 2 <
crema de pistacho con dulce de leche Chocolate con Dulce de leche |\
Vainilla con Frambuesa 24 u.

60 grs. ‘ 35u. Vainilla con Manzana




Panificados -

Elaborados con recetas tradicionales y procesos controlados que
garantizan uniformidad, rendimiento y excelente sabor.
Ideales para acompanar comidas, sandwiches o servicios
gastrondmicos de alta rotacién, con la practicidad del producto
congelado y la calidad del pan recién horneado.
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Migiion Migiion de salvado
28 grs. 28 grs.

>
8 kg. 8 kg.

3‘%{ 15 min. % 15 min.

5 minutos a 220°

5 minutos a 220°




Panecillo de
manteca

40 grs.

8 kg.

3‘%‘& 15 min.

5 minutos a 220°

Pan de campo

Panecillo de
salvado

40 grs.

8 kg.

3%4: 15 min.

5 minutos a 220°

Panecillo de
orégano

40 grs.
8 kg.
3‘%5; 15 min.

5 minutos a 220°

Cruz de
campo

170/180 grs.

40 u.

:%{ 25 min.

5 minutos a 220°

Pan de campo

mediano

240 grs.

20 u.

3%5; 25 min.

5 minutos a 220°

Supercampo

1400 grs.

6u.

»L 30/40 min.

Tostar la rodaja a gusto.




Caserito blanco
rustico cortado

Caserito brioche
entero

700/750 grs. 700/750 grs.

k30740 min.

Tostar la rodaja

Tostar la rodaja

Caserito de
salvado
cortado

Caserito
multicereal
cortado

700/750 grs. 700/750 grs.

Tostar la rodaja Tostar la rodaja

1L



Rectangular
Rustico
Cortado

700/750 grs.

4u.

Tostar la rodaja

a gusto.

Pan de Sandwicheria Tradicional

Baguetin
rastico
110/120 grs.

40 u.

% 25 min.

5 minutos a 220°

Rectangular
Multicereal
Cortado

700/750 grs.

Rectangular Brioche
con Pasas y Nuez
Cortado

700/750 grs.

4u.

4u.

Tostar la rodaja

a gusto.

Baguetin de
salvado

110/120 grs.

40 u.

3‘%’; 25 min.

5 minutos a 220°

Tostar la rodaja
a gusto.

Flauton

110/120 grs.
40 u.
% 25 min.

5 minutos a 220°




Pan de Lomo
grande

140 grs.
20 u.
ke 30 min,

Focaccia de
Romero y Sal

1800 grs.
2u.
2k 60 min.

Pan de Lomo
francés

140 grs.

Pebete

130 grs.

20 u.

40 u.

w30 min,

Pan arabe
50 gors.

™ 16 cm.

40 u.

:%fé 15/20 min.

»K 30 min,




Bagel con
sésamo

90/100 grs.

32

ke 30 min,

Ciabatta de
Manteca

110/120 grs.

40 u.

Bagel
multicereal

90/100 grs.

32

ke 30 min,

Ciabatta de
Oliva

110/120 grs.

;"%Cﬁ 25 min.

40 u.

Flauton de
queso

110/120 grs.
40 u.
;‘%ﬁ 25 min.

5 minutos a 220°

Ciabatta
Multicereal

110/120 grs.

5 minutos a 220°

3%ﬁ 25 min.

40 u.

5 minutos a 220°

;%ﬁ 25 min.

5 minutos a 220°




Pan de hamburguesa

T
Faats
- ae

. - -
g
[ .

-

Ny 1
- iy )

-

Con sésamo

Chico Grande
™ 10 cm. 12 cm.
85 grs. 100 grs.
55 u, 40u.
2 30min. | 3K 30min.
Gourmet

Soft chico Grande
) 10 cm. 12 cm.
72175 grs. 100 grs.
55 u, 40u.
2k 3omin. | 3K 30min.
de Papa

Soft chico Grande
™ 10 cm. ™ 12 cm.
72/75 grs. 100 grs.
55w, 40,
+L 30 min, +L 30 min,
Brioche

Soft chico Grande
E 10 cm. E 12 cm.
72/75 grs. 100 grs.
554, 40u.
sk somin. | 2K 30min.




Premium
Chico Grande

™ 10 cm. ™ 12 em.

85 grs. 100 grs.

55 u. 40 u.

+X 30 min. +X 30 min.
5 5

Queso
(Grande)

™ 12 em.

100 grs.

40 u.

K 30 min.

Remolacha
(Chico)

™ 10 cm.
85 grs.
55 .

+ 30 min.

Espinaca
(Chico)

™ 10 cm.
85 grs.
55 u,

+k 30 min.




~ Linea

Frutas

IQF (Congelacién Rapida Individual)

Sabor, frescura y nutricion que se congelan en el origen.
Las mejores frutas y pulpas del mercado.
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Arandano Durazno Frutilla
Bolsa 1kg. Bolsa 1kg. Bolsa 1 kg. Bolsa 1 kg.
15 u. 13 u. 13 u. 13 u.

Frambuesa
Bolsa 1 kg. Bolsa 1 kg. Bolsa 1 kg.

13u. 13u. 10u.




Mix Patagénico
(Frutillas, ardandanos
y frambuesas)

Bolsa 1kg.

Mix Tucumano

~4 (Frutillas, aran-
danos y moras)

Bolsa 1kg.

' 15 u. 15 u.
Mix 4 Berries Mix Rojo
s (Frutilla, Ardndano, (Arandanos,
2 Frambuesay frambuesas y moras)
Mora) Bolsa 1 kg.
Bolsa 1 kg. 5y
15u,
Pulpas
¥
0 Palta Hass

‘L Bolsa 500 gr.
Venta sélo por caja de 20 u.

Maracuya ' A
sinsemilla [  [§8 A¢al

;: Bolsa 1 kg.
14 u.

Maracuya Lima
Tahiti

con semilla

Bolsa 1kg. Bolsa 1kg.
<>

16 u. g’ 15 u.




Linea
Verduras

IQF (Congelacién Rapida Individual).

Sin aditivos ni conservantes. 100% Natural.

JUTA B\ SRV YV NI =
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Palta en Cebolla Choclo Arveja
cubos Bolsa 1 kg. Bolsa 1 kg. Bolsa 1 kg.
S Bolsa 1 kg. <> <> <>
12 u. 15 u. 15 u.
10u.

Chaucha Espinaca Acelga Esparrago
Bolsa 1 kg. Bolsa 1 kg. Bolsa 900 grs. Bolsa 1kg.
13u. 12u. 12u. 10u.
Brécoli Champignon
Bolsa 500 grs. Bolsa 900 grs.
10 u.

16 u.




Linedgd.

v »Salados

A J;f'.-'?.':*‘ —

Una linea pensada para resolver comidas
con practicidad y sabor casero.
Productos elaborados artesanalmente, con rellenos
equilibrados y masas de excelente textura, ideales para
hornos gastronémicos y servicios de alta demanda.
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85 grs. 48 u. j%ﬁ Directo del freezer 10/12 minutos a 220°
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Jamény Carne Pollo
Muzzarella Criolla Tradicional
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Matambre Vacio con
ala pizza provolone
5 . y T 2 -

Tartas precocidas individuales

300 grs. 12 u. % Directo del freezer 10/12 minutos a 220°
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Jamon y
Muzzarella

e
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Pizza estilo artesanal con masa madre
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610 grs.

3%; Directo del freezer

10/12 minutos a 220°



Churros rellenos

Fritos

Clasicos irresistibles que forman parte de
la tradicion pastelera argentina.
Recetas auténticas, rellenos generosos y una textura perfecta.

con dulce de leche

310ors. 120 u.

8/10 minutos a 100°
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Donas glaseadas
(sabor citrico)

45 grs. 48 u.

S

3%5: 60/120 minutos

Churros rellenos
banados

40 grs. ‘ 120 u.

3%:: 60 minutos

Donas rellenas y
banadas de choco-
late con granas

64 grs. 48 u.

K 60/120 minutos

Donas rellenas
con dulce de leche

53 ors. 48 u.

»L 60/120 minutos

Donas rellenas
con baiio rosay

granas

65 grs. 48 u.

;‘%ﬁ 60/120 minutos




Linea Fritos

Pastelitos
hojaldre membrillo

75 grs. ‘ 12 u.

3%{ 60/120 minutos

Pastelitos
hojaldre batata

75 grs. ‘ 2.

i%i 60/120 minutos

Pastelitos hojaldre
Dulce de Leche

75 gors. ‘ 12 u.

i%i 60/120 minutos

Berlinesas
rellenas con
dulce de leche

57 grs. ‘ 48,

:%Cﬁ 60/120 minutos

Berlinesas
rellenas banadas
en chocolate

63 grs. ‘ 48 u.

¥k 60/120 minutos




Elaborados con ingredientes de calidad y recetas equilibradas,
estos productos dulces sonidealés para acompanar cafés,
meriendas y propuestas de pasteleria profesional.

Budin Budin de Limén Budin de Banana
Marmolado con Amapola con Nuez

D En flowpack D En flowpack D En flowpack

90 grs. 90 grs. 90 grs.
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Brownie

D En flowpack
70 grs.
24 u.

Pastafrola
Membrillo

D En flowpack
100 grs.
24 u.

Waffle clasico

150 grs.
72 u.

Descongelar y tostar

Cuadrado de coco
con dulce de leche

100 grs.
24 u.

Descongelar y tostar




Cookie sandwich
Vainilla con mousse
de chocolate

80 grs.
36u.

j%{ Descongelar y
consumir frio.

" Cookie sandwich
- Chocolate con mousse
TM de duilce de leche

80 grs.
36 u.

j%;ﬁ Descongelar y
consumir frio.

Volcan de
Chocolate

100 grs.
22u.

15 minutos a 190°




Qelicias
Argentlnas

pedidos@deliciasargentinas.com.ar (L) 351646 3667

Mayor Fco. de Arteaga 2633, Cérdoba @deliciasarg.ok
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