Panificados -

Elaborados con recetas tradicionales y procesos controlados que
garantizan uniformidad, rendimiento y excelente sabor.
Ideales para acompanar comidas, sandwiches o servicios
gastrondmicos de alta rotacién, con la practicidad del producto
congelado y la calidad del pan recién horneado.
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Migiion Migiion de salvado
28 grs. 28 grs.

>
8 kg. 8 kg.

3‘%{ 15 min. % 15 min.

5 minutos a 220°

5 minutos a 220°




Panecillo de
manteca

40 grs.

8 kg.

3‘%‘& 15 min.

5 minutos a 220°

Pan de campo

Panecillo de
salvado

40 grs.

8 kg.

3%4: 15 min.

5 minutos a 220°

Panecillo de
orégano

40 grs.
8 kg.
3‘%5; 15 min.

5 minutos a 220°

Cruz de
campo

170/180 grs.

40 u.

:%{ 25 min.

5 minutos a 220°

Pan de campo

mediano

240 grs.

20 u.

3%5; 25 min.

5 minutos a 220°

Supercampo

1400 grs.

6u.

»L 30/40 min.

Tostar la rodaja a gusto.




Caserito blanco
rustico cortado

Caserito brioche
entero

700/750 grs. 700/750 grs.

k30740 min.

Tostar la rodaja

Tostar la rodaja

Caserito de
salvado
cortado

Caserito
multicereal
cortado

700/750 grs. 700/750 grs.

Tostar la rodaja Tostar la rodaja

1L



Rectangular
Rustico
Cortado

700/750 grs.

4u.

Tostar la rodaja

a gusto.

Pan de Sandwicheria Tradicional

Baguetin
rastico
110/120 grs.

40 u.

% 25 min.

5 minutos a 220°

Rectangular
Multicereal
Cortado

700/750 grs.

Rectangular Brioche
con Pasas y Nuez
Cortado

700/750 grs.

4u.

4u.

Tostar la rodaja

a gusto.

Baguetin de
salvado

110/120 grs.

40 u.

3‘%’; 25 min.

5 minutos a 220°

Tostar la rodaja
a gusto.

Flauton

110/120 grs.
40 u.
% 25 min.

5 minutos a 220°




Pan de Lomo
grande

140 grs.
20 u.
ke 30 min,

Focaccia de
Romero y Sal

1800 grs.
2u.
2k 60 min.

Pan de Lomo
francés

140 grs.

Pebete

130 grs.

20 u.

40 u.

w30 min,

Pan arabe
50 gors.

™ 16 cm.

40 u.

:%fé 15/20 min.

»K 30 min,




Bagel con
sésamo

90/100 grs.

32

ke 30 min,

Ciabatta de
Manteca

110/120 grs.

40 u.

Bagel
multicereal

90/100 grs.

32

ke 30 min,

Ciabatta de
Oliva

110/120 grs.

;"%Cﬁ 25 min.

40 u.

Flauton de
queso

110/120 grs.
40 u.
;‘%ﬁ 25 min.

5 minutos a 220°

Ciabatta
Multicereal

110/120 grs.

5 minutos a 220°

3%ﬁ 25 min.

40 u.

5 minutos a 220°

;%ﬁ 25 min.

5 minutos a 220°




Pan de hamburguesa
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Con sésamo

Chico Grande
™ 10 cm. 12 cm.
85 grs. 100 grs.
55 u, 40u.
2 30min. | 3K 30min.
Gourmet

Soft chico Grande
) 10 cm. 12 cm.
72175 grs. 100 grs.
55 u, 40u.
2k 3omin. | 3K 30min.
de Papa

Soft chico Grande
™ 10 cm. ™ 12 cm.
72/75 grs. 100 grs.
55w, 40,
+L 30 min, +L 30 min,
Brioche

Soft chico Grande
E 10 cm. E 12 cm.
72/75 grs. 100 grs.
554, 40u.
sk somin. | 2K 30min.




Premium
Chico Grande

™ 10 cm. ™ 12 em.

85 grs. 100 grs.

55 u. 40 u.

+X 30 min. +X 30 min.
5 5

Queso
(Grande)

™ 12 em.

100 grs.

40 u.

K 30 min.

Remolacha
(Chico)

™ 10 cm.
85 grs.
55 .

+ 30 min.

Espinaca
(Chico)

™ 10 cm.
85 grs.
55 u,

+k 30 min.




